Don Luis Cabernet Sauvignon

COUSINO-MACUL 20]9

DESDE 1856

Este vino muestra todo el caracter varietal del Cabernet Sauvignon. Totalmente fermentado en
cubas de acero inoxidable, el énfasis se pone en mantener el vivido carécter derivado de
nuestros vinedos. Es un Cabernet Sauvignon sin maderaq, frutal y equilibrado.

Notas del Enélogo

Latemporada 2018-2019 tuvo un invierno de escasas precipitaciones y una primavera fria que retrasé
la brotacién principalmente de las variedades tintas. El verano fue seco y caluroso lo que provocé una
homogenizacién en la madurez. Las uvas presentaron un buen estado sanitario y los rendimientos
fueron acorde a lo estimado. Los vinos blancos se sienten frescos y balanceados y los vinos tintos
presentan intensos aromas frutales y buena estructura.

Vinificaciéon

Inmediatamente después de la cosechq, las uvas pasaron por el proceso de molienda, para luego
comenzar un periodo de maceracién a baja temperatura por 3 dias en cubas de acero inoxidable. Al
pasar este tiempo, se inoculé el jugo con levaduras y comenzé la fermentacién alcohélica, que toma
entre 8 a 10 dias a una temperatura de 26-27°C. Al terminar este proceso se realizé la fermentacién
maloldctica. El vino fue clarificado, estabilizado, filtrado y finalmente embotellado.

Notas de cata

Presenta una coloracién rojo rubi brillante que da cuenta de su juventud. Presenta aromas frescos y
frutales, donde destacan frutos rojos y negros como frambuesa y mora, con sutiles notas mentoladas.
En boca es un vino sabroso, frutal y elegante, de acidez media y taninos déciles.

Por sus caracteristicas varietales es un vino excelente para acompahiar platos simples como un estofado D ON LU ][_S@:
de carne con zanahoria y papas o preparaciones de intensidad media-alta como una Pasta Carbonara. “ Cabernet Sanvignon

Gran Vino Tinto
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Datos Técnicos

Composicién varietal: 100% Cabernet Sauvignon
Denominacién de Origen: Valle del Maipo
Alcohol: 14%

Acidez total: 4,83g/L

Azicar Residual: 3,94 g/L

pH: 3,74
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