Isidora Riesling

COUSINO-MACUL 20]9

DESDE 1856

El nombre de este vino fue inspirado en Isidora Goyenechea, empresaria del siglo XIX quien
revolucioné la industria del Vino en Chile. Las estacas de Riesling fueron traidas de Alemania y han
logrado desarrollarse en el Valle del Maipo con una distintiva personalidad.

Notas del Enélogo

La temporada 2018-2019 tuvo un invierno de escasas precipitaciones y una primavera fria que retrasé la
brotacién principalmente de las variedades tintas. El verano fue seco y caluroso, lo que provocé una
homogenizacién en la madurez. Las uvas presentaron un buen estado sanitario y los rendimientos fueron
acorde a lo estimado. Los vinos blancos se sienten frescos y balanceados, y los vinos tintos presentan intensos
aromas frutales y buena estructura.

Vinificaciéon

Luego de ser cosechada a mano a mediados de marzo y seleccionada en la bodega, el racimo completo fue
prensado obteniendo un jugo que se decants en frio por 36 horas. El jugo limpio fue inoculado con levaduras
seleccionadas para potenciar el carécter floral y frutal de la variedad, ademas de favorecer una fermentacién
lenta en pequefios tanques de acero inoxidable a una temperatura entre 12 y 132C (54-55°F). El vino maduré
por 4 meses, luego fue clarificado, se estabilizé en frio y filtré antes del embotellado.

Notas de cata

De coloracién verdosa pélida y brillante. Aromas frescos fieles a la variedad que recuerdan a frutos tropicales,
flores, pera, pomelo y manzana verde. En boca mantiene una acidez alta y confirma los aromas,
principalmente citricos y manzana verde.

Ideal para servir frio y acompafiar preparaciones con una mineralidad alta como ostras, ceviche y otros tipos
como comida japonesa, agridulce y ensalada griega.

Datos Técnicos

Composicién varietal: 100% Riesling.
Denominacién de Origen: Valle del Maipo
Alcohol: 14%

Acidez total: 5,05 g/L

Azicar Residual: 1,92 g/L

pH: 3,08

Vifia Cousifio Macul
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