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Cabernet Sauvignon

DEL MAIPO

Las vides de los vifiedos de Buin han alcanzado un nivel de madurez capaz de proporcionar excelente fruta para este vino. Por
seleccion masal, las vides de Buin fueron propagadas de cortes de las mejores vides de Cabernet en Macul. Uno podria decir

que esta mezcla del vino es mas como una reunion de la familia.

NOTAS DEL ENOLOGO

“La cosecha de los tintos comenzo6 tarde en marzo y se alargé
varias semanas a la espera de la madurez de los fenoles.
Partimos la cosecha de Cabernet Sauvignon el 10 de abril y
continuamos hasta la primera semana de mayo. El clima
permanecié seco y la fruta estaba sana y completamente
madura. Saliendo de las cubas, el Cabernet mostré una rica
fruta y taninos maduros.”

VINIFICACION

Este vino muestra la esencia del Cabernet Sauvignon.
Totalmente fermentado en cubas de acero inoxidable, el énfasis
se pone en mantener el vivido caracter derivado de los vifiedos.
Es un estilo de Cabernet sin madera, frutal y equilibrado,
perfecto para ser usado como vino por copas. Es también
estructurado como para acompanar platos de fondo. La cosecha
de Cabernet se extendié entre el 6 y el 25 de abril. El proceso
comenzoé con una maceracion fria, luego una fermentacion que
tard6 10-12 dias a una temperatura media de 26.5C y luego una
maceracion post fermentativa con las pieles.

ALTO MAIPO

Los vifiedos de Cousifio estan situados en el Alto Maipo, el area
del valle de Maipo mas cercana a los Andes en donde ciertos
sitios benefician del "efecto de los Andes". Esto refiere al aire
fresco de la cordillera que desciende durante las tardes
favoreciendo la existencia de una gran oscilacion térmica diaria.
Tipicamente, durante la estacion de crecimiento el maximo de
30°C descendera hasta 10°C en la tarde. Este efecto favorece el
desarrollo lento e incremental del aztcar, contribuye a la intensi-
dad del color, a los perfiles de aromas, a la buena retencion de
la acidez natural de la fruta y a la madurez de los taninos. En
estas condiciones, el Cabernet Sauvignon desarrolla un color
rubi'-magenta profundo y exhibe el caracter distintivo de los
frutos rojos y mora.

NOTAS DE CATA

Con un profundo color purpura, este Cabernet varietal ofrece
compuestos aromaticos de moras maduras y ciruelas con un
fondo de cedro y cacao. De cuerpo medio con taninos ligeros,
captura la esencia de la fruta del Valle de Maipo. En boca los
sabores contindan en la linea de la mora y cassis con notas de
aceitunas negras. Con taninos ligeros y suaves, acaba

con una armoniosa nota de cereza. En la copa se abre maravil-
losamente, revelando que puede disfrutarse como un vino joven
o guardarse por 2 a 5 afios.

DATOS TECNICOS
Composicion Varietal:
100% Cabernet Sauvignon
Denominacién:

100% Valle del Maipo

50% Macul

50% Buin

Acidez Total: 4.6 g/L

pH: 3.69

Alcohol: 14 %

Azucar Residual: 3.3 g/L

Vifia Cousifio Macul
www.cousinomacul.com



